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MENUS EMPRESAS



(alidad que se saborea a
fuego lento

En nuestro restaurante en Monesterio puedes disfrutar de
una experiencia culinaria total, una gastronomia basada en la
extraordinaria calidad de las materias primas de Extremadura:
derivados del cerdo ibérico criado en la dehesa, cordero,
deliciosos quesos y tortas, pimentdn de La Vera, aceites de
oliva, miel y buenos vinos.

Gluten Sulfitos Crustéceos Huevo Pescado Leche




Menu 1

50€: va incluido

Entrantes

Mini croquetas surtidas (calamares en su tinta, jamén y boletus)

Cigarro de gambas al ajillo
Dados de merluza

Primer plato

Tartar de atun

Segundo plato

Plancha de cordero

Postre

Freson de cheese cake

Bebida incluida: cerveza de barril, refrescos, Tinto (pago de balancines), Blanco (vina la pelina o vifia puebla).




Menu 2

55€ VA incluido

Entrantes
Dados de queso de tetillay cereales

Brochetas de torreznos

Croquetas de rabo de toro
Cigarro de gambas al ajillo

Primer plato

Tartar de salmon
Segundo plato
Carrilleras al Oporto
Postre
Tarta de tres chocolates

Bebida incluida: cerveza de barril, refrescos, Tinto (pago de balancines), Blanco (vifia la pelina o viia puebla).




Menu 3

60€ vaincluido

Entrantes

Cigarro de huevos con chorizo
Mini croquetas de boletus
Dados de bacalao en tempura negra
Mini tartar de buey con mostaza y miel

Primer plato

Bacalao confitado con verduras

Segundo plato

Guiso de rabo de toro y setas

Postre

Tarta Ferrero

Bebida incluida: cerveza de barril, refrescos, Tinto (pago de balancines), Blanco (viiia la pelina o vifia puebla).
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Informacion y reservas:

™ Lunesadomingo
L (+34)679 697997 - (+34) 924 292 000

B reservas@hotelesdesconecta2.com




