
ESPECIAL MENÚS NAVIDAD



En nuestro restaurante en Monesterio puedes disfrutar de 
una experiencia culinaria total, una gastronomía basada en la 

extraordinaria calidad de las materias primas de Extremadura: 
derivados del cerdo ibérico criado en la dehesa, cordero, 

deliciosos quesos y tortas, pimentón de La Vera, aceites de 
oliva, miel y buenos vinos.

Calidad que se saborea a 
fuego lento

Gluten Sulfitos Crustáceos Huevo Pescado Leche



Menú 1

Tostas de zorongollo y atún

Spring rolls con sweet chilly y soja

Pavías de choco con alioli

Pastel de pescado con salsa aurora

Carrilleras al vino blanco con patatas al ajo y romero

Tarta de chocolate selva negra

Bebida incluida: cerveza de barril, refrescos, Tinto (Pago de Balancines), Blanco (Viña la Pelina o Viña Puebla), café.

Entrantes

Primer plato

Segundo plato

Postre

38€ IVA incluido



Menú 2

Surtidos de quesos y mermeladas

Bacalao Dorado

Ensaladilla de langostinos

Atún encebollado

Solomillo en salsa de setas

Mousse de limón

Bebida incluida: cerveza de barril, refrescos, Tinto (pago de balancines), Blanco (viña la pelina o viña puebla), café.

Entrantes

Primer plato

Segundo plato

Postre

42€ IVA incluido



Menú 3

Surtido de ibéricos

Croquetas de rabo de toro

Tosta de foie micuit

Bacalao confitado con verduras

Codillo deshuesado con patatas panaderas al ajo y romero

Tarta de tres chocolates

Bebida incluida: cerveza de barril, refrescos, Tinto (pago de balancines), Blanco (viña la pelina o viña puebla), café.

Entrantes

Primer plato

Segundo plato

Postre

50€ IVA incluido



reservas@hotelesdesconecta2.comwww.hotelesdesconecta2.com

(+34) 679 697 997

(+34) 924 292 000
#youcanliveoryoucanbe

Información y reservas:


